
DINNER 
SOFT LAUNCH



“Sông Vie” is a Vietnamese-French phrase for “River of Life”, an expression for 

the Spirit of the Creator of heaven and earth.

Bistro Sông Vie aspires to be a destination of Culinary Creativity and Excellence 

where the quality of its produce and warm hospitality are its hallmarks.

Our craft is to present the natural goodness of seasonal farm fresh produce of 

the land and the sustainable harvests of the seas and waters to delight your 

palates and nourish your souls.

The cuisine of Bistro Sông Vie is inspired by its Asian-Vietnamese heritage and 

in�uenced by the rich culinary traditions of the nations of the earth.

May you enjoy your culinary journey with us at Bistro Song Vie. 

Ever changing , Always delicious



APPETIZER | KHAI V� 

Tempura Octopus Legs | Bạch Tuộc Nướng
Squid Ink Aioli . Grilled Daikon . Pickles 
Sốt Mực Aioli . Củ Cải Đỏ Nướng . Dưa Muối

290,000

Pomelo Prawn Salad | Gỏi Bưởi Tôm Nướng
Mixed Fresh Pomelo Salad . Grilled Tiger Prawns 
Salad Bưởi Tươi Hỗn Hợp . Tôm Sú Nướng 

220,000

Cold Savory Angel Hair | Mái Tóc Thiên Thần 
Mild Hint Of Salted Fish Sauce . Spring Onion Oil . Angel Hair 
Crabmeat 
Sốt Cá Mặn, Dầu Hành Lá . Mỳ Ý . Thịt Cua

250,000

Pan Seared Scallops & Iberico Pork | Sò Điệp Heo Tây 
Ban Nha Nướng
Pan Seared St Jacque Scallops . Iberico Pork Belly . Passionfruit Sauce  
Corn Purée
Sò Điệp . Heo Tây Ban Nha Nướng . Bắp Puree Sốt Chanh Giây

400,000

Smoked Salmon & Wasabi Crabmeat Roll | Cá Hồi Xông Khói 
Cuộn Thịt Cua
Smoked Salmon . Crab & Prawn Mousse . Avocado . Wasabi Mayonnaise 
Cá Hồi Xông Khói Cuộn  Thịt Cua . Tôm Và Bơ . Mù Tar Xanh Mayonaise 

260,000

Tru�e Foie Gras Custard  | Gan Ngỗng Hấp Kiểu Nhật
Foie Gras Custard . Onion Reduction . Mushroom Duxelle 
Gan Ngỗng Hấp . Nấm . Dùng Kèm Sốt Hành
 

400,000

400,000

Pan Seared Foie Gras | Gan Ngỗng Áp Chảo
Foie Gras . Apple Purée . Apple Tart . Grilled Pineapple  
Pina Colada Sauce
Gan Ngỗng .  Mứt Táo . Bánh Tart Táo. Thơm Nướng Sốt Pina Colada

450,000

Raspberry Foie Gras Parfait | Kem Gan Ngỗng
Foie Gras Parfait . Raspberry Glaze . Pickles . Toasted Brioche 
Kem Gan Ngỗng . Sốt Dâu . Dưa Chua . Bánh Mì Brioche

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 
Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

Vegetarian Spicy



APPETIZER | KHAI V�

Nashi Pear & Marinated Beetroot Salad | Salad Củ Dền & Lê
Marinated Beetroot . Feta Mousse . Rocket Leaves . Poached Apple 
Củ Dền . Lê Ngâm Chua . Rau Rocket Dùng Kèm Sốt Phô Mai

220,000

200,000

Gochujang Salmon Rillette | Cá Hồi Trộn
Gochujang Salmon Rillette . Feta Mousse .  Pickles . Toasted Brioche 
Cá Hồi Trộn Sốt Phô Mai Dùng Kèm Dưa Chua Bánh Mì Broiche

250,000

Torched Scallop Carpaccio | Salad Sò Điệp
Scallop Carpaccio . Citrus Crabmeat . Ponzu Sauce . Pickles 
Sò Điệp Mỏng , Dưa Chua Thịt Cua Va Sốt Tương Nhật

420,000

SOUP | SÚP

Mushroom Soup | Súp Nấm
Grilled Oyster Mushroom . Mushroom Duxelles . Assorted Mushrooms 
Enoki Tempura 
Các Loại Nấm Hầm Làm Súp,Nấm Đùi Gà,Nấm Rơm, Nấm Đông Cô Nấm 

275,000

250,000

Tomato & Dalat Mozzarella Salad | Salat Cà Chua Phô Mai Tươi 
Đà Lạt
Macerated Tomato . Mozerella . Pickles . Pink Salt . Lemon Ginger 
Dressing
Cà Chua Ngâm . Phô Mai tươi . Dưa Leo Ngâm . Muối Hồng . Sốt Chanh 
Gừng.

Clams Velouté | Nghêu Velouté
Corn . Grilled Prawn . Scallops Sheets . Clam Velouté . Beurre Noisette  
Bắp Ngọt. Tôm Nướng . Sò Điệp Nướng. Nghêu Veloute  Beurre Noisette 

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 
Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

Vegetarian Spicy



MAIN COURSE | MÓN CHÍNH

POULTRY | THỊT GIA CẦM                                                                  

SEAFOOD | HẢI SẢN                                                           

400,000

Star Anise Pan Roasted Duck Breast | Ức Vịt Nướng  
Duck Breast . Carrot Purée . Potato Dauphinoise . Grilled Leeks  
Baby Carrot . Charred Broccoli . Homemade Star Anise Sauce 
Ức Vịt . Cà Rốt Nghiền . Khoai Tây Đút Lò . Tỏi Tây . Cà Rốt Nhỏ . Bông 
Cải Xanh Nướng . Sốt Hoa Hồi

540,000

450,000

Zucchini Salmon | Cá Hồi Phủ Bí Ngòi
Pan Seared Salmon . Mash Potato . Zucchini Scale . Clams Velouté 
Grilled Broccoli & Asparagus . Curry Leaves Oatmeal Cereal  
Cá Hồi Áp Chảo Phủ Bí Ngòi . Khoai Tây Nghiền . Măng Tây . Bông Cải 
Xanh Nướng . Ngũ Cốc Chiên Giòn . Sốt Nghêu Veloute

450,000

Betel Leaf Chicken Breast Roulade | Ức Gà Nướng Lá lốt
Betel Leaf Chicken Breast . Carrot Purée . Grilled Pineapple & Cucumber 
Homemade Satay Sauce 
Ức Gà Nướng Lá Lốt . Cà Rốt Nghiền . Thơm . Dưa Leo Nướng Dùng Kèm 
Sốt Satay 

Lemongrass Duck Leg Con�t  | Đùi Vịt Hương Sả
Duck Leg Confit . Carrot Purée . Grilled Asparagus . Sautéed Mushroom 
Potato Dauphinoise . Pina Colada Sauce
Đùi Vịt Hầm .  Cà Rốt Nghiền . Măng Tây Nướng . Nấm Xào,Khoai Tây Đút 
Lò Dùng Kèm Sốt Pinacolada

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 
Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

Vegetarian Spicy



MEAT | THỊT                                

MAIN COURSE | MÓN CHÍNH

PASTA & RISOTTO | MÌ Ý & CƠM Ý      

520,000

700,000

Gochujang Beef Bourguignon | Bò Hầm Rượu Vang
24 Hours Slow Braised Red Wine Short Ribs . Mash Potato . Grilled 
Carrot . Broccoli . Asparagus .  Onion Petals . Gochujang Sauce
Má Bò Hầm 24 Giờ Cùng Rượu Vang Đỏ . Khoai Tây Nghiền . 
Cà Rốt & Bông Cải . Măng Tây Hành Tây Nướng . Sốt Gochujang

650,000

Grilled Aspargus & Mushroom Risotto | Cơm Gạo Ý
Assortment Of Mushroom . Asparagus . Enoki Tempura . Grana Padano 
Cơm Ý Dùng Kèm Nhiều Loại Nấm  & Măng Tây Nướng 

 
 

420,000

500,000

*Upgrade Tiger Prawns to 500gm Baked Nha Trang Lobster  +700,000

Kyushu Style Duo Of Pork | Thịt Heo Nấu Kiểu Kyushu
Kakuni Pork Belly . Herb Crusted Pork Tenderloin . Enoki Tempura     
Cauliflower Purée . Grilled Broccoli & Asparagus . Baby Carrot   
Kakuni Sauce 
Thịt Heo Ba Chỉ Kakuni . Thăn Heo Nướng . Nấm Kim Châm Chiên . Bông 
Cải Trắng Nghiền . Măng Tây . Bông Cải Xanh . Cà Rốt  Nướng . Sốt 

Char Siu Iberico Pork Presa |  Heo Tây Ban Nha  Nướng                                    
Char Siu Iberico Pork Presa . Cauliflower Purée . Broccoli . 
Oyster Mushroom . Baby Carrot . Cous Cous 
Heo Tây Ban Nha . Bông Cải Trắng Nghiền . Bông Cải Xanh . Nấm Đùi 
Gà,Cà Rốt Nướng  . Bột Mì Hầm

Tiger Prawns Chili Crab Homemade Pasta* | Mì Tươi &Tôm Sốt 
Cua Ớt                             
Homemade Chili Crab Sauce . Grilled Tiger Prawns . Spring Onion Oil  
Fried Ginger . Homemade Pasta 
Tôm Sốt Cua Ớt Dùng Kèm Mì Tươi. Dầu Hành Lá . Gừng Chiên 
Gà,Cà Rốt Nướng  . Bột Mì Hầm

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 
Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

Vegetarian Spicy



All Grill Selection Are Served With Mash Potato, Grilled Vegetable & Red Wine Jus      
Thịt Nướng Ăn Kèm Khoai Tât Nghiền,rau Củ Nướng, Sốt Rượuble   

GRILLED | NƯỚNG

180gm Grain Fed 150 days Australia Tenderloin

 

900,000

300gm Herb Crusted Australia Lamb Rack 

1,080,000180gm MBS 5 Australia Wagyu Flank Steak 

200gm MBS 7/8 Australia Wagyu Ribeye 

 

200gm A4 Japanese Wagyu Striploin

880,000

1,498,000

2,380,000

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 
Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

Vegetarian Spicy

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 
Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

Vegetarian Spicy

ADD ON | THÊM VAO                               

Pan Seared Foie Gras 

 

French Fries 

Tru�e Fries

Tru�e Mushroom Ragout 

 

Vegetable Gratin

Mixed Green Salad

Grilled Sausage 

300,000

70,000

150,000

100,000

80,000

80,000

100,000



SWEETS | TRÁNG MI�NG 

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 

Rambutan Honey Parfait | Kem Parfait  Hương Hoa Chôm Chôm
Rambutan Honey Parfait . Tuile . Meringue . Microwave Sponge  
Kem Parfait Hương Hoa Chôm Chôm . Tấm Lưới . Bánh Quy Giòn 
Bánh Bông Lan

190,000

Deconstructed Coconut  Cheesecake | Bánh Phô Mai Dừa                                  
Coconut Cheese Cake . Tuile . Cinnamon Soil . Mango Curd . Coconut Gel
Bánh Phô Mai Dừa . Tấm Lưới . Vụn Bánh Quế . Thạch Xoài . Thạch Dừa 

190,000

200,000

Cheese | Phô Mai                                

230,000

Textures Of Mango Mousse | Kem Mềm Vị Xoài
Mango Mousse . Mango Jelly . Mango Curd  . Coconut Caviar 
Kem Mềm Vị Xoài . Thạch Xoài . Thạch Trứng Cá . Đường Màu

190,000

Ginger Crème Brulee | Bánh Trứng Nướng Hương Gừng
Ginger Crème Brulee . Spiced Poached Pear . Mascarpone Mousse      
Cinnamon Soil 
Bánh Trứng Nướng Hương Gừng, Lê Hầm Rượu Vang, Kem Phô Mai 
Tươi, Vụn Bánh Quế

Ice Cream | Sorbet | Các Loại Kem Sữa | Kem Trái Cây
Ice Cream : Vanilla | Chocolate | Coconut 
Vani | Sô Cô La | Dừa
Sorbet : Pineapple | Mix Berries | Passion Fruit | Mango 
Kem Trái Cây Hương : Thơm | Dâu Trộn | Chanh Dây | Xoài

160,000

60,000
per scoop

Cheese Platter . 2 Cheese | Đĩa Phô Mai . 2 Loại

Cheese Platter . 4 Cheese  | Đĩa Phô Mai . 4 Loại

The Edible Plant  | Cây Nhi�t Đ�i
Edible Plant . Chocolate . Peanut & Hazlenut Oil . Bailey’s Mousse     
Vietnamese Coffee 
Cây Nhiệt Đới . Sô Cô La &Đậu Phộng,Dầu Hạt Phỉ . Bailey’s Mousse . Cà 
Phê Việt Nam 

66% Valrhona Chocolate & Peanut Butter Fondant  | Bánh Socola 
Núi Lửa
Strawberries Coulis . Homemade Vanilla Ice Cream 
Bánh Socola Nhân Bơ Đậu Phộng . Sốt Dâu Dùng Kèm Kem Vannilla

Please note a 5% service charge & 10% VAT will be added to the �nal bill. 
Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

Vegetarian Spicy

Please inform your server of any dietary or allergy restrictions. 

All Platter Are Served With Assorted Fruit, Dried Fruit & Rasin Toast. 

300,000

150,000


